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サイゼリヤ

阪急バス乗り場
JRバス乗り場

阪急高槻市駅・JR高槻駅から徒歩15分
大きなチャペルが目印の結婚式場

シャトルバス（完全予約制・定員27名）無料送迎あり
無料平面駐車場約40台完備
完全貸切の会場が全4会場

お客様のご要望に沿った会場をご案内いたします。

INFOMATION

新名神高速高槻ICよりお車で約10分
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瓶ビール・烏龍茶・コーラ・オレンジジュース・ノンアルコールビール
ウィスキー・ハイボール・赤ワイン・白ワイン・芋焼酎・麦焼酎
日本酒（冷・熱燗）・酎ハイレモン・カクテル各種

有線マイク1本とワイヤレスマイク1本がついております。
3630円(税込)でマイク1本が追加可能でございます。

パソコン・DVD・スマートフォンより大画面スクリーンに投影できます。
会場スピーカーから大音量で流れる音楽と
大画面スクリーンに流れる様子は圧巻です。
※パソコン・スマートフォン・DVDをお持ち込みで投影される場合は
事前のチェックをお願いしております。
パソコン・スマートフォンをお持ち込みの場合
　　　・パソコンはHDMIケーブル
　　　・スマートフォンはHDMIケーブル、HDMI変換ケーブル
上記のケーブルをご持参ください。

27名様定員のご送迎バスがついております。
高槻市内であればご指定の場所までお迎えに上がります。
（ただし安全にバスが通れる場所に限る）
阪急高槻市駅・JR高槻駅にお迎えの場合は当館指定の場所となります。
こちらは完全予約制となりますのでご注意ください。
御人数が多い場合はピストンでのご対応をさせていただきます。

※ご料金に関しましてはご相談ください。

フリードリンク　2時間

マイク　2本サービス

ご送迎バス

プロジェクター・スクリーン　
ご利用サービス

PLANご詳細
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※お料理内容は一例となります。
※仕入れの状況により、食材が変わることがございますので、予めご了承ください。
※ご料金は全て税込み価格となります。
※2ページのプラン内容が全て込みのご料金となります。

ビュッフェ

Aプラン

Bプラン

Cプラン

7.700円

8.800円

9.900円

※写真はイメージとなります。
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サーモンマリネ
ロースハムと出汁巻き卵のサンドウィッチ

冷製ローストポーク
海老のガーリックソテー

鶏もも肉のレモンバジル風味
国産豚バラ肉の黒胡椒焼き
シーフードサフランピラフ

本日のデザート
コーヒー

鯛のカルパッチョ
じゃが芋のテリーヌ
パテドカンパーニュ
スズキのソテー

天使の海老ソテー　アメリカンソース
タンドリーチキン
牛ロースステーキ

ペンネのトマトクリームソース
本日のデザート

コーヒー

サーモンマリネ
シーザーサラダ

じゃが芋のテリーヌ
冷製ローストポーク

天使の海老ソテー　アメリカンソース
牛ロースロティ　赤ワインソース

シーフードサフランピラフ
本日のデザート

コーヒー



※お料理内容は一例となります。
※仕入れの状況により、食材が変わることがございますので、予めご了承ください。
※ご料金は全て税込み価格となります。
※2ページのプラン内容が全て込みのご料金となります。

洋コース

Aプラン

Bプラン

Cプラン

9.900円

11.000円

12.100円

※写真はイメージとなります。
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アミューズ
オードブル
スープ
ポワソン
ビアンド
デザート
パン

コーヒー

帆立貝柱のマリネ
天使の海老　クリーム

本日のスープ
スズキのソテー　サフランソース
鴨ロースのロティ　オレンジソース

本日のデザート
本日のパン　2種

オードブル
スープ
ポワソン
ビアンド
デザート
パン

コーヒー

帆立貝柱のマリネ　オレンジ風味
本日のスープ

鯛のソテー　マスタードソース
国産牛ヘレステーキ　赤ワインソース　温野菜添え

本日のデザート
本日のパン　2種

アミューズ
オードブル
スープ
ポワソン
ビアンド
デザート
パン

コーヒー

ノルウェーサーモンマリネ　トマトドレッシング
蛤と茸のサバイヨンソース

本日のスープ
帆立貝柱のムース　マスタードソース

国産牛ヘレステーキ　マデラソース　温野菜添え
本日のデザート
本日のパン　2種



※お料理内容は一例となります。
※仕入れの状況により、食材が変わることがございますので、予めご了承ください。
※ご料金は全て税込み価格となります。
※2ページのプラン内容が全て込みのご料金となります。

和懐石

Aプラン

Bプラン

Cプラン

9.900円

11.000円

12,100円

※写真はイメージとなります。
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先付
煮物椀
お造里
焼物
炊物
御飯物
デザート
コーヒー

湯葉豆腐　海老　帆立　青菜
甘鯛　蕪　柚子

季節のお造里3種盛り
鰆柚香焼
茶碗蒸し
かやく御飯

プチケーキ　フルーツ

先付
煮物椀
お造里
焼物
炊物
小鉢
御飯物
デザート
コーヒー

玉蜀黍豆腐　海老　帆立　茗荷
海老真薯　白木茸　柚子　
季節のお造里3種盛り

桜鮎柚香焼
蕪の蟹餡かけ
穴子おろし和え
季節の御飯

プチケーキ　フルーツ

八寸
煮物椀
お造里
焼物
炊物
小鉢
御飯物
デザート
コーヒー

湯葉豆腐　海老　菜種からすみ和え　蛸柔煮　雲丹真薯
鱧　順才　梅肉

季節のお造里3種盛り
銀鱈西京焼き

海老芋のから揚げ　蟹餡かけ
鰻ざく和え　土佐酢

季節の御飯
抹茶蕨もち　どら焼き　フルーツ



※お料理内容は一例となります。
※仕入れの状況により、食材が変わることがございますので、予めご了承ください。
※ご料金は全て税込み価格となります。
※2ページのプラン内容が全て込みのご料金となります。

和洋折衷コース

Aプラン

Bプラン

Cプラン

11.000円

12.100円

13.200円

※写真はイメージとなります。
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オードブル
吸い物
お造里
ポワソン
ビアンド
デザート
パン

コーヒー

帆立貝柱のマリネ
季節のお吸い物

季節のお造里3種盛り
鯛のソテー　マスタードソース

鴨ロースのロティ　オレンジソース
本日のデザート
本日のパン　2種

先付
オードブル
スープ
ポワソン
ビアンド

]

御飯物
デザート
コーヒー

季節の先付
蛤と茸のサバイヨンソース

コンソメロワイヤル
帆立貝柱のムース　マスタードソース

牛ヘレステーキ　赤ワインソース　温野菜添え
季節の御飯

本日のデザート

八寸
お造里
スープ
ポワソン
ビアンド
デザート
パン

コーヒー

季節の八寸
季節のお造里3種盛り
コンソメロワイヤル

帆立貝柱のムース　マスタードソース
牛ヘレステーキ　赤ワインソース　温野菜添え

本日のデザート
本日のパン　2種



※お料理内容は一例となります。
※仕入れの状況により、食材が変わることがございますので、予めご了承ください。
※ご料金は全て税込み価格となります。
※こちらはプラン外、お食事のみのご料金となりますので会場費などは含まれておりません。

etc.

・松花堂弁当　　　2,420円～

・カレーライス　　1,210円～

・サンドウィッチ　1,210円～
　ドリンクセット　1,452円～

・ケーキ　　　　　　968円～
　ドリンクセット　1,210円～

・お子様プレート　2,420円～

・講演会、会議、演者用その他
　様々なシチュエーションにてご注文いただけます。
・おひとつからご注文いただけます。

※写真はイメージとなります。

※写真はイメージとなります。
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記念装花

フォト

当館にございますフラワーショップにて
花束や壷花などのご用意が可能でございます。

当館専属カメラマンが撮影をさせていただきます。
式典やご家族の記念パーティーの際はお任せください。

※写真はイメージとなります。

・花束　3,300円～

・卓上花　3,850円～

・壷花　　33,000円～

・胡蝶蘭　55,000円～

・全て税込み価格となります。
・おひとつからご注文いただけます。
・ご注文は2週間前までにお願い致します。

・1カット撮影
　　　　　22,000円～
　　　　　台紙+データ
・スナップ写真撮影
　　　　　66,000円～
　　　　　データ　
・全て税込み価格となります。
・1カットは集合写真も可能です。
・スナップ写真はご宴席を開宴から
　基本2時間撮影させていただきます。
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〒569-0066　　
大阪府高槻市中川町1-9
毎週木曜日　休館日
☎072-672-1101
✉info@encieldes.jp


